Eﬂ?ggéjzs?(ie Rzeczpospolita "%—f Unia Europejska “
Program Regionalny - Polska Pmila«,k.r: &k Europejski Fundusz Spoteczny

Scenariusz lekcji metodg aktywizujgcg z wykorzystaniem
TIK przygotowany przez nauczyciela uczestniczacego w
szkoleniach z zakresu kompetencji cyfrowych w
kontekscie wykorzystania narzedzi TIK na lekcjach w
ramach projektu
»,Podniesienie kompetencji cyfrowych wsrod uczniow
i nauczycieli wojewddztwa podlaskiego”

Autor: Adam Falkowski

Materiaty publikowane sg na otwartej licencji Creative Commons Uznanie autorstwa 4.0
@ @ Miedzynarodowa Licencja Publiczna (link)
Projekt jest wspotfinansowany ze sSrodkéw Unii Europejskiej z Europejskiego Funduszu Spotecznego

w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Podlaskiego na lata 2014-2020


https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/legalcode.pl
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/legalcode.pl
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/legalcode.pl
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/legalcode.pl
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/legalcode.pl
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/legalcode.pl
https://creativecommons.org/licenses/by/4.0/legalcode.pl

ﬁ uopesie gy Brecposcoits  fn | uniacuopeise IR
SCENARIUSZ ZAJEC

1. Autor(ka) Adam Falkowski

2. |l Etap edukacyjny

3. Przedmiot technika

4. Temat: Konserwacja zywnosci.

5. Cele zaje¢

Uczen:

® \Wyszukuje informacji na temat nowoczesnych dziedzin techniki, ciekawostek i
wynalazkéw technicznych (1.9)

6. Szczegotowe cele zajec wraz z odwotaniem do podstawy programowej:

Uczen:

® jest swiadomym i odpowiedzialnym uzytkownikiem wytwordw techniki (1.8)

e Sledzi postep techniczny oraz dostrzega i poznaje zmiany zachodzgce w technice
wokot niego (1.9)

Swiadomie wybiera nieprzetworzone produkty do przygotowania positkow(l.8)
wymienia metody konserwowania zywnosci(l.8)

wyjasnia, na czym polega wstepna obrébka zywnosci(l.8)

dobiera odpowiedni sposéb konserwacji do réznych produktéw spozywczych(l.8)
7. Kompetencje kluczowe:

I.  KOMPETENCIJE W ZAKRESIE ROZUMIENIA | TWORZENIA INFORMACII

W zakresie wiedzy:

® znajomosc stownictwa: solenie, stodzenie, marynowanie, wedzenie, pasteryzacja,
chtodzenie, mrozenie, suszenie, liofilizacja, kiszenie
W zakresie umiejetnosci:

® uczenie sie ze zrozumieniem
® rozrdznienie, wykorzystanie i przetwarzanie informacji

® zdolnos¢ oceny informacji i pracy z nig

II.  KOMPETENCJE MATEMATYCZNE ORAZ KOMPETENCIJE W ZAKRESIE NAUK
PRZYRODNICZYCH, TECHNOLOGII | INZYNIERII

W zakresie wiedzy:

® rozumienie termindw i pojeé konserwacji zywnosci

® zasady i metody, technologia, produkty, procesy technologiczne
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W zakresie umiejetnosci:

® stosowanie podstawowych zasad i proceséw w zyciu codziennym
® |ogiczne i racjonalne myslenie
W zakresie postaw:

® krytyczne rozumienie i ciekawos¢
ll. KOMPETENCJE CYFROWE

W zakresie wiedzy:

® rozumienie technologii cyfrowych
® Swiadomosé mozliwosci, ograniczen, skutkéw i zagrozen
W zakresie umiejetnosci:

® zdolnos¢ do korzystania z tresci cyfrowych, pozyskiwania informacji, oceny,
tworzenia, programowania i udostepniania

® umiejetnosé zarzadzania informacjami, tresciami, danymi, tozsamosciami
cyfrowymi

® kreatywnos¢ w realizacji celdw

W zakresie postaw:

® refleksyjne, krytyczne, otwarte, perspektywiczne nastawienie do rozwoju

® etyczne i odpowiedzialne stosowanie narzedzi i informacji
IV. KOMPETENCJE OSOBISTE, SPOLECZNE | W ZAKRESIE UMIEJETNOSCI UCZENIA SIE

W zakresie wiedzy:

® zna zasady postepowania, porozumiewania sie
® znardzne strategie uczenia sie

® znajomosc¢ form poradnictwa i wsparcia

W zakresie umiejetnosci:

® zdolnosc¢ uczenia sie, pracy w grupie i indywidualnie

® wyrazanie i rozumienie réznych punktéw widzenia
W zakresie postaw:

wspotpraca
motywacja w uczeniu sie

wiara we wtasne mozliwosci

nastawienie na rozwigzywanie problemu
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® chec wykorzystania wczesniejszych doswiadczen
8. Metody i formy pracy:

praca zdalna

wyktad, pogadanka (metody podajgce)

°
°
® rozmowa kierowana,
® praca z tekstem,

® praca z materiatem ilustracyjnym.

® wykonywanie éwiczen - indywidualnie i w zespole klasowym

9. Woykorzystane srodki dydaktyczne:

® komputer z dostepem do Internetu,
® platforma Office 365, aplikacja MS Teams, aplikacja Quizizz, aplikacja Genially
® podrecznik do techniki dla klasy 5 ,,Jak to dziata?” (s. 71-73),

10. Przebieg zajec:

I.  Sprawy organizacyjne zajeé (powitanie, sprawdzenie listy obecnosci,
sprawdzenie potaczenia)
II.  Wprowadzenie uczniéw w tematyke zajec

- Wykorzystanie pracy przygotowanej w dokumencie Word (zafqcznik 1)

- Przedstawienie infografiki dotyczgcej fizycznej konserwacji zywnosci wykonanej w
programie Genially (view.genial.ly/6055e342f3bc7f0da6b975b2/interactive-content-
digestive)

- Rozwigzanie przez ucznidéw quizu wykonanego w programie Quizizz
(https://quizizz.com/admin/quiz/6055ec6affc28a001b7dd75e/metody-konserwacji-
%C5%BCywno%C5%9Bci)

lll.  Podsumowanie zajeé

Materiat dodatkowy do przeanalizowania w domu, celem utrwalenia materiatu z lekc;ji:
e Jak przechowywac zywnos¢? — metody

https://www.youtube.com/watch?v=ehk2twLNI2U

e Suszenie, pasteryzacja, solenie i peklowanie - utrwalanie zywnosci

https://www.youtube.com/watch?v=w3ey5itK68Q

11. Informacje dodatkowe:

Z uwagi na sytuacje epidemiczng panujgca w kraju lekcja zostata przeprowadzona za
posrednictwem oprogramowania MS Teams.

12. Lista zatgcznikéw:

e Zatgcznik 1 — dokument Word: Metody konserwacji zywnosci:
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e https://drive.google.com/file/d/19eONHquMHqggzggMYGOOHQslaTr leTqq/view
?usp=sharing3

e view.genial.ly/6055e342f3bc7f0da6b975b2/interactive-content-digestive

e https://quizizz.com/admin/quiz/6055ec6affc28a001b7dd75e/metody-
konserwacji-%C5%BCywno%C5%9Bci
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